
定価７５０円→       円 

 

定価750円→       円 定価７５０円→        円 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

定価７５０円→       円 

 

 

大人気の老舗チョコレート専門店「salon de Layal（サロンド ロワイヤル）」のお菓子です。 

冬のボーナスに合わせ、仲間の工賃に還元できるようアイラブ作業所職員が商品を厳選し企画しました！ 

売り上げは仲間の工賃として使用させていただきます。皆様のご注文をお待ちしております♪ 

 

注文コードB 

 

定価100０円→      円 定価 750円→        円 

（３５）燻製アーモンド 

＆焼きチーズ ３００g 
（３４）ドリンクココア 500g     

（２８）モンブランピーカン 

ナッツチョコ 110ｇ 

 

（３０）ココアミルク 

チョコレート 170ｇ 

（３３）スタンドパック 

プルーン 450ｇ 

 

 

（３１）キャンディング 

ピーカンナッツ 15０ｇ 

（２９）コーヒー 

アーモンドチョコ 150ｇ 

（３２）「アリゾナの奇跡」 

〈小〉 ロースト 90ｇ        

 

 定価 750円→         円 

 

定価750円→       円  定価 600円→        円 

 

 

→          円 

 

洋菓子のモンブランをオマージュした
新商品。濃厚な栗の味わいのチョコレ
ートとサクッとしたピーカンナッツの
取り合わせをぜひご堪能下さい。 

やわらかく肉厚でジューシーな種無し
プルーンを、保存に便利なチャック式
袋でお届けいたします。 

優しい甘さのミルクチョコレートに
本格的な苦味のココアパウダーをま
ぶしました。口どけの良さ、味の広
がりにこだわりぬいたロングセラー
商品です。 

梅味の生地でコーティングしたナ
ッツが、醤油と海苔味とマッチし
たお菓子です。 

コクのあるココアパウダーに砂糖を
加えて味を調えたチョコレート専門
店の贅沢なココアです。 

燻製アーモンドと焼きチーズのリ
ッチなアソートを個包装し、チャッ
ク付の保存袋でお届けします。 

大自然の中で育った希少で栄養価の
高い天然ピーカンナッツ。渋みが少な
く、しっかりとした香ばしさが特徴。 

ピーカンナッツをフライしながら砂
糖でコーティングし、サクサクとし
た食感に仕上げました。おやつと
しても、シリアルやアイスクリーム
などへのトッピングもお勧めです。 
 

ローストしたアーモンドをモカコ
ーヒーチョコレートで包みました。
モカコーヒーチョコ甘味とコク
を、アーモンドの香ばしさがいっ
そう引き立たせます。 

（３６）ピーカンナッツ 

カラカラ１２０ｇ  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

（１８）音戸ちりめん 
100ｇ 

       円 

（２１）ししゃもきくらげ 

１９０ｇ 

           円 

注文コードB 

 

（２４）黒豆甘納豆 
９０ｇ 
 円 

（１９）アーモンド小魚95ｇ 
                
               円 

（２７）しそわかめ 
ソフトふりかけ 70ｇ 

              円 

（２３）ひとくち小いわし 

 ７０ｇ 

            円 

（２０）ぶちうまぁー！ 

いか天 尾道発 105ｇ 

           円 

（２２）カットわかめ 

80ｇ 

        円 

（２５）いりこ150ｇ 

           

         円 

（２６）しじみのみそ汁 
8 袋入り                                

              円 

夏のボーナス販売から

６０ｇ⇒１００ｇに 


